
 
 

Dézaley Grand Cru AOC "L'Arbalète" 
J. & P. Testuz SA 

 
 
Aire d'appellation 
Vignobles en terrasses  
du Dézaley, Lavaux, 
Vaud 
 
 
 
Cépage 
Chasselas 
 
 
 
Température de service 
11°C 
 
 
 
Maturité idéale 
2 - 5 ans 
 
 
 
Caractère 
Vin fin et en même temps ample avec 
des arômes minéraux et des fleurs 
subtiles. 
 
 
 
Harmonies de table 
Terrines de poissons, poissons 
meunière ou en sauce, crustacés, 
poularde sauce suprême, fromages à 
pâte dure, lavée et fleurie. 
 

Ursprungslage 
Weinberg im 

Terrassenbau des 
Dézaley, Lavaux, 

Waadt 
 

 
Rebsorte 

Gutedel 
 
 
 

Serviertemperatur 
11°C  

 
 

 
Ideale Reife 

2 - 5 Jahre 
 
 
 

Charakter 
Feiner und fülliger Chasselas mit 
mineralischen Aromen und einer 

subtilen Nase nach zarten Blumen. 
 
 

 
Harmonie 

Fischterrinen, Fisch nach Müllerinnenart 
oder an Sauce, Schalentiere, 

Masthühnchen an Sauce suprême, 
Hartkäse, Weissschimmelkäse. 

 

 

J. & P. Testuz SA Niederlassung Zürich: 
Le Treytorrens Imbisbühlstrasse 7 
1096 Cully  8049 Zürich-Höngg 
Tél. 021 799 99 11  Tel. 044 340 10 04 
Fax 021 799 99 22 Fax 044 340 10 08 
info@testuz.ch  www.testuz.ch zuerich@testuz.ch 
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