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Vin Doux Naturel 
"Vendanges Tardives de Lavaux AOC" 

J. & P. Testuz SA 
 
Aire d'appellation 
Vignoble en terrasses du 
Lavaux, Vaud 
 
Cépage 
Chasselas, élevé 2 ans en 
barrique 
 
Température de service 
8-10º C  
 
 
Maturité idéale 
1 - 5 ans 
 
 
Caractère 
Nez développant des arômes de 
douceur rappelant les fruits 
surmaturés, la confiture de prunes, 
l'ananas confit, la pêche cuite, le tout 
enrobé de senteurs de vanille. En 
bouche, on découvre un vin doux 
naturel, moelleux, pourvu d'une 
texture remarquable d’acidité qui en 
fait un vin parfaitement harmonieux. 
 
 
 
Harmonies de table 
Il se marie à merveille avec le foie gras 
ou les desserts qui, à l’instar du vin, 
présentent de la douceur dominante et 
de l’acidité : bavarois aux pralines, 
Charlotte aux poires, clafoutis aux 
cerises, feuilleté de pêche confites, 
tartes. 

Ursprungslage 
Rebberg in den 

Terrassen des Lavaux, 
Waadt 

 
Rebsorte 

Gutedel, 2 Jahre im 
Barrique ausgebaut 

 
Serviertemperatur 

8-10°C 
 
 

Ideale Reife 
1 - 5 Jahre 

 
Eigenschaften 

Der Süsswein entwickelt in der Nase 
Aromen überreife Früchte, darunter 

Pflaumenmarmelade, kandierte Ananas 
und gekochten Pfirsich. Das Ganze ist 
umhüllt mit Gerüchen von Vanille. Im 

Gaumen entwickelt dieser Süsswein 
eine üppige Konsistenz und sinnliche 
Reichhaltigkeit; er ist vollmundig und 

weich, mit einer bemerkenswerten 
Säure, die diesem Wein die richtige 

Harmonie schenkt. 
 

Empfehlungen 
Gänse- oder Entenleber. Passt sehr gut 

zu Desserts, die wie der Wein eine 
dominante Süsse und eine 

strukturhaltige Säure aufweisen: 
Bayerische Pralinencreme, 

Birnencharlotte, Eierkuchenteig mit 
Kirschen, Blätterteig mit kandierten 

Pfirsichen, Kuchen 
 


