
 
 
 

Féchy AOC "Roitelet" 
J. & P. Testuz SA 

 
 
Aire d'appellation 
Féchy, La Côte, Vaud 
 
 
Cépage 
Chasselas 
 
 
Température de service 
11ºC 
 
 
 
Maturité idéale 
A boire dans l’année. 
 
 
 
 
Caractère 
Le Féchy se dévoile dès sa jeunesse, il 
charme par des senteurs florales de 
tilleul en fleurs. Un vin tendre, fruité, 
harmonieux, élégant, aérien, d’un 
charme enjôleur qui ne peut que 
séduire l’amateur de vin. 
 
 
 
 
Harmonies de table 
Idéal à l’apéritif, il se marie aussi avec 
toutes les chairs délicates de nos 
poissons du lac, terrines de légumes, 
aspic de volaille. 

Ursprungslage 
Féchy, La Côte, Waadt  

 
 

Rebsorte 
Gutedel 

 
 

Serviertemperatur 
11°C 

 
 
 

Ideale Reife 
Im Jahr zu geniessen. 

 
 

 
 

Eigenschaften 
Der Féchy entfaltet sich von seiner 
Jugend an, er betört durch blumige 

Aromen von Lindenblüten. Ein weicher, 
fruchtiger, harmonischer, eleganter, 

luftiger Wein mit verspieltem Charme, 
der jeden Liebhaber von Weinen 

verführen wird. 
 
 
 

Empfehlungen 
Ideal zum Aperitif, passt auch 

ausgezeichnet zu unseren 
Süsswasserfischen, zu Gemüseterrine, 

und zu Geflügelsülze. 

 

 

J. & P. Testuz SA Niederlassung Zürich: 
Le Treytorrens Imbisbühlstrasse 7 
1096 Cully  8049 Zürich-Höngg 
Tél. 021 799 99 11  Tel. 044 340 10 04 
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