TESTUZ

St-Saphorin AOC "Roche Ronde"
J. & P. Testuz SA

Aire d'appellation
Saint Saphorin, Lavaux,
Vaud

Cépage
Chasselas

*

Ursprungslage
Saint Saphorin, Lavaux,
Waadt

Rebsorte
Chasselas

ST-SAPHORIN

Température de service
11°C

Maturité idéale
1-3ans

Caractere

Nez fruité et minéral par le calcaire du
sol, corsé, généreux et ample en
bouche, marqué en finale un léger
picotement sur la langue.

Harmonies de table

Mets au fromage, terrines et
galantines, volaille grillée, fromages a
pate dure et lavée.

Roctie Ronde

Serviertemperatur
11°C

Ideale Reife
1 - 3 Jahre

Eigenschaften

Fruchtige und dank kalkhaltigem
Boden, mineralische Nase, wirzig,
generds und fullig im Mund, ruft auf
der Zunge ein leichtes Prickeln herauf.

Empfehlungen
Fisch auf Mullerinnenart oder an Sauce,
Schinken, grilliertes Geflugel, Hartkéase.

J. & P. Testuz SA
Le Treytorrens
1096 Cully

Tél. 021 799 99 11
Fax 021 799 99 22
info@testuz.ch

www.testuz.ch

Niederlassung Zurich:
Imbisbuhistrasse 7
8049 Zurich-Hongg
Tel. 044 340 10 04
Fax 044 340 10 08

zuerich@testuz.ch



	Aire d'appellation
	Cépage
	Température de service
	Maturité idéale
	1 - 3 ans
	Caractère
	Harmonies de table
	Ursprungslage
	Rebsorte
	Serviertemperatur
	Ideale Reife

	1 - 3 Jahre
	Eigenschaften
	Empfehlungen


