TESTUZ

Villette AOC "Les Echelettes™
J. & P. Testuz SA

Aire d'appellation
Vignoble de Villette,
Lavaux, Vaud

Cépage
Chasselas

Température de service
11°C

Maturité idéale
1-3ans

Caractere

Nez floral typique du cépage qui
rappelle le tilleul en fleurs. Vin
d’harmonie qui séduit par son
élégance, sa finesse, sa rondeur d’'une
surprenante tendresse.

Harmonies de table

A I'apéritif, brochette de coquilles St-
Jacques, Loup de mer, langoustine et
poussin roti.

Ursprungslage
Rebberge von Villette,
Lavaux, Waadt

Rebsorte
Gutedel

VILLETTE
| Les ‘Ectielettes

Serviertemperatur
11°C

Ideale Reife
1 — 3 Jahre

Eigenschaften

Fur die Rebsorte typische, blumige
Nase, die an Lindenbliten erinnert. Ein
harmonischer Wein, der durch seine
Eleganz, Finesse und Rundheit mit
einer Uberraschenden Zartlichkeit
besticht.

Empfehlungen

Zum Aperitif, zu
Jakobsmuschelnspiesschen,
Wolfsbarsch, Langusten, Mistkratzerli.
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