TESTUZ

Epesses AOC "'Le Coup de I’Etrier"
J. & P. Testuz SA

Aire d'appellation
Epesses, Lavaux, Vaud

Cépage
Chasselas

Température de service
11°C

Maturité idéale
2-5ans

Caractere

Au nez, ce vin est trés fruité, floral,
trés fin avec une structure ample qui
enveloppe le palais. En bouche il est
charnu, capiteux et corsé. Il a une
longue finale en bouche.

Harmonies de table

Terrines, poisson d’eau douce en
sauce, filets de perche, fromage a pate
dure et cro(te lavée.

Ursprungslage
Epesses, Lavaux, Waadt

Rebsorte
Gutedel

Serviertemperatur
11°C

Ideale Reife
2 - 5 Jahre

Eigenschaften

Starkes, fruchtiges Bouquet, eine
reichhaltige, den Gaumen ausfullende
Struktur. Anhaltende Prasenz im
Abgang.

Empfehlungen
Terrinen, Susswasserfische an Sauce,
Eglifilets, Hartkase.
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Tél. 021 799 99 11
Fax 021 799 99 22

Niederlassung Zurich:
Imbisbuhistrasse 7
8049 Zurich-Hongg
Tel. 044 340 10 04
Fax 044 340 10 08

info@testuz.ch www.testuz.ch zuerich@testuz.ch



	Aire d'appellation
	Cépage
	Température de service
	Maturité idéale
	Caractère
	Harmonies de table
	Ursprungslage
	Rebsorte
	Serviertemperatur
	Ideale Reife
	Eigenschaften
	Empfehlungen

