TESTUZ

Lavaux-Vevey AOC

"Domaine de la Doges

J. & P. Testuz SA

Aire d'appellation
La Tour-de-Peilz,
Lavaux, Vaud

Cépage
Gamay et Pinot Noir

Température de service
15°C-17°C

Maturité idéale
2-4 ans

Caractere

Il rappelle les fruits rouges,
particulierement la framboise et des
notes poivrées. Des tanins ronds et
une longue finale en bouche
caractérisent ce vin.

Harmonies de table
Se marie avec I’émincé zurichois et
réstis ou la goulasch.
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Ursprungslage
La Tour-de-Peilz,
Lavaux, Waadt

Rebsorte
Gamay und
Blauburgunder

Serviertemperatur
15°C-17°C

Ideale Reife
2-4 Jahre

Eigenschaften

Ein Wein, der an rote Frichte, im
speziellen Himbeeren, erinnert. Pfeffrige
Noten, runde Tannin und ein langer
Abgang zeichnen diesen Tropfen aus.

Empfehlungen
Zurichgeschnetzeltes mit Résti oder ein
Rindsgulasch.
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